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PESLAN OTLU SiMIT BOREK

1 kilo peslan otu

2 blyUk kuru sogan

4 adet yumurta

Yarim kilo az yagli st
100 gr margarin

5 adet yufka

Yarim ¢ay kasigi tuz

Soganlari ve peslan otunu ince ince kiyin. Margarini biylikge bir tavaya koyun ve soganlari renkleri dénene
kadar kavurun. Daha sonra peslan otunu ekleyip, 10-15 dakika birlikte pisirin. Bir kenarda sogumaya birakin.
Yumurta, siit ve margarini benzer kapta karistirin. Ortasi delik tek kek kalibini yaglayin. Yufkanin birini kalibin
ustlne koyun; midi kismini kaliba uyacak sekilde delin, yufkayi ortadan ikiye bélin ve her iki par¢ay! da harca
batirarak kaliba déseyin. Araya peslan otlu yayin. Baska sadece yufkayi da, ayni sekilde sitli harca batirip
harcin Gzerini kapayin. Ardindan yine harci yufkalarla kapatin. Bir saat dolapta bekletin. 200 derece firinda
35-40 dakika derecesinde pisirin. Pigtikten sonra, ayni servis tabagina ters ¢evirin
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