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PESKUTAN CORBASI

500 gr. peskitan

200 gr. yarma

100 gr. yesil mercimek
1 adet kuru sogan

1 paket margarin

Peskdtani bir kapta terbite teli ile acarak iyice 6zIU hala getiriyoruz daha énceden hasalamis oldugumuz yarma
ve yesil mercimegi sodutarak bir kenera birakiyoruz. agmis oldugumuz peskitani orta ateste kaynayana dek
surekli karistiriyoruz. kaynadiktan sonra igerisine yarma daha sonra yesil mercimegi ilave ederek karistirmaya
devam ediyoruz. kuru sogani ¢ok ince ve esit olarak dogruyoruz. ve daha sonra sana klasik margarinimizi
ocakta eriterek sogani igerisine katip pembelesene dek karistirip corbamizin tzerine dékip sicak olarak servis
yaplyoruz.
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