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PESKUTAN CORBASI (SOKARAGC) (SiVAS)

2 kaslk margarin

2 kaslk un

1 adet yumurta

1 su bardagi yarma

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani haglanmig mercimek

1 corba kagigi kuru nane

1 tath kasidi tuz

200 gr peskutan (unla pisirilip saklanmig yogurt)

Yarmalari haglayin. Haglama suyundan ¢ok az peskutanin i¢ine koyup karistirarak tencereye ilave edin. Biraz su
ekleyin. Kaynamaya baslayinca mercimekleri koyun. Yumurta ile unu ¢irparak yavasca tencereye ilave edin.
Tuzunu ayarlayin. Ayri bir tavada yag: eritip ince kiydiginiz soganlari kavurun. Nane ekleyin. Ocagi kapatip
servis tabagina aldiginiz gorbanizin Gizerine gezdirin.

Fotograf "senel" tarafindan génderildi. 10.10.2019
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