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PESKUTAN CORBASI (SIVAS)

Sivas Kiiltlir ve Turizm MUdurlGgu

Gorba icin yerterli peskutan su ile karistirilip ayran kivamina getirilir. Tencereye bir kepge ¢ekilmis yarma ve
yarim kepge kadar da yesil mercimek konulur, birkag tane kemikli kiyma atilip (kiymalik kavurma yapma
sirasinda Uzerinde et olan kemiklerin kavrulmasi ile elde edilen kiyma) 6zelenen peskutan ilave edilir ve biraz
daha yani kadar su ve tuz konulup pisirmeye terk edilir. Tagmamasi i¢in sik sik karistirilir pisen ¢corbanin
kesilmemesini saglamak i¢inde bir parca ekmek kabugdu atilir. Yarma ve mercimeklerin pismesi halinde ¢orbada
artik pismis demektir. Kiiglk bir tavaya bir kagik kadar sade yag konulup igine bir kuru sogan kiguk kiguk
dogranir. Soganlar yagda pembelesince kuru nane ilave edilip gorbanin yiiziine déklUr.
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