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PESKUTAN CORBASI (SIVAS)

Milli E@itim Bakanhg!

2 kg peskltan

200 gram yarma

100 gram yesil mercimek

8-10 tane kavrulmus veya kurutulmus etli kemik
Tereyagi

Nane

Kérmen otu

Tuz

Peskitan iyice ezilir.

Yarma ve mercimek yikanir.

Peskiitan ocaga konur.

Mercimek, yarma ve su igine eklenerek kaynayincaya kadar karistirilir.
Kaynadiktan sonra igine kemikler ilave edilir ve 60 dakika pisirilir.

Tereyagi eritilir, icine nane ve kérmen otu atilarak sos haline getirilir, corbanin tizerine dékaldr.

Sicak servis edilir.

Not: Peskltan, yogurdun daha dayanikli olmasi i¢in unla karigtirilip pisirilmesiyle yapilan bir saklama yéntemidir.

Kdrmen otu, ¢ig olarak yenilen sarmisaga benzer bir ¢esit yaban otu, yaban sarimsagi.
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