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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PESKUTAN CORBASI (SiVAS)

1,5 litre su

1 yemek kagigi un

1 yumurtanin sarisi

500 gram peskitan yogurt

1 su barda@i asurelik bugday
1 su barda@i yesil mercimek

Asurelik bugday! ve mercimegi bir tencerenin igine alip glizelce haglayin.

Bagka bir tencereye un ve yumurta sarisini koyup glizelce ¢irpin.

Daha sonra peskditan ve suyu tencerenin igine ilave edip iyice karistirin.

lyice ¢irptiginiz tencereyi ocagin tizerine alin.

Tencereyi ocagdin Uzerinde surekli karigtirin.

Gorbaniz iIsinmaya baslayinca hagladiginiz asurelik bugday ve mercimegi de tencerenin igine ekleyin.
Gorba kaynamaya baslayinca tencerenin altini kapatin.

Peskitan corbaniz hazir, hemen sicak servis edebilirsiniz.

Not: Corbayi hazirlarken kullandiginiz peskiitan yogurdu yeterince tuzlu oldugu igin tekrar tuz ilave etmeyin.
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