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PESKUTAN CORBASI (SIVAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 Su Bardag@ Yarma

2 Su Bardagi Mercimek

1 Su Bardag Peskiitan

3-4 Adet Kemikli Kiyma (veya et suyu)
31t. Su

Tuz

Sohari¢ (Yag -Sodan-Nane)

2 Yemek Kagi§i Tereyagi

1 Yemek Kasigl Kuru Nane

1 Kiiglik Sogan

Aksamdan islatiimis yarma ve mercimek sabahleyin pisirilir. icine birkag tane kemikli kiyma konulur. (Kemiki
kiyma; kiymalik, yani kavurma yapma sirasinda tzerinde et olan kemiklerin kavrulmasi ile elde edilen kiyma.)
Peskitan soguk su ile karistirilip ayran kivamina getirilir. (Peskutan, yogurdun pisirilmesiyle hazirlanir.) Soguk
su ile 6zelenen peskutan ilave edilir, karar kadar su ve tuz konulup pisirilir. Tagmamasi igin de sik sik karigtirilir.
YUzlne ¢orbanin soharici ekilir. Bu karigim, ayri bir tavada isitilan yadin icinde kiicik dogranmis bir bas sogan
pembelestirildikten sonra kuru nane ilavesiyle hazirlanir.

© lezzetler.com tarif no:116325 « adi:Peskiitan Corbasi (Sivas) » génderen:Gdksen « indirme tarihi:05.04.2025 - 23:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peskutan-corbasi-sivas-vt28997
https://www.kulturportali.gov.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/peskutan-corbasi-sivas-116325.jpg
http://www.tcpdf.org

