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PERZANA (IGDIR)

Igdir 1l Kaltdr Turizm MadarlGga

1 su bardag piring

Y2 Itd. et suyu

1 Itd. su

5-6 tane kuru erik

2 demet maydanoz

2 tatl kasig1 margarin
Istege gore tuz

1 adet yumurta

4 yemek kasigi yogurt

Tencereye piring, et suyu, su, kuru erik ince kiylmis maydanoz margarin konularak kaynatilir. Pisene yakin tuz
eklenir.(Eger kivamina gelmemigse un suda iyice ezilerek eklenir.) Diger yanda yumurta ile yogdurt terbiye
edilerek corbaya ilave edilir. Bir iki tasim kaynadiktan sonra atesten alinir.
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