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PERUHI (KARABUK)

TC Karabik Valiligi

Yeteri kadar un
2 adet yumurta
1 su bardagi su
Siizme yogurt
Kuru nane
Kirmizi toz biber
Tuz

Tereyagi

Un, yumurta, su karigsimi ile manti hamuru hazirlanir. Yufkalar agilir, kare seklinde kesilir. Stizme yogurt nane ile
karistirilir. Bu karigsim kare kesilen parcalarin igine koyularak ti¢ggen seklinde kapatilir. Kaynar tuzlu suda
haslanir. Suzlildikten sonra Uzerine kizdiriimis tereyagi dokilerek sicak ikram edilir.
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