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PERISAN KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi
1 Su Bardagi zeytinyagi
6 Su Bardagi un

2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

3 Yemek Kagidi yogurt

1,5 Su Bardagi seker

Un oda sicakhgindaki margarinle iyice harmanlanir. Diger bir kapta sivi yag, seker, yumurta, yodurt karistirilir.
Unlu malzeme sivi malzemeyle karistirilip hamur yapilir. Eger cok yumusak bir hamur elde edilirse un ilave
edilebilir. Ay sekli verilip Gzerine yumurta sarisi strGldr. 180 derecelik firinda Uzerleri iyice kizarana kadar

pigirilir.
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