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PERISAN KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi
1 Paket kabartma tozu
1 Cay Bardagi yogurt
2 Adet yumurta

0,5 Su Bardagi Gizim

1 Su Bardag toz seker
1 Su Bardag ceviz

6 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

BuyUkge bir kabin igerisine oda sicakliindaki margarini, seker, yumurta ve yogurt konularak karistilir. Daha
sonra elenmig un, kabartma tozu, vanilya, ceviz ve Gzim de ilave edilip yodurulur. Hamur 5-10 dk.
dinlendirilir. Daha sonra un serpilmis veya yagl kagit seriimig firin tepsisine, yemek kasig! ile birer kagik herhangi
bir sekil vermeden aralikli olarak konulur. Onceden isitiimis firinda 175 °C de kizarana kadar pigirilir. Isterseniz
bu sekilde, isterseniz Gzerine pudra sekeri serpilmis bir halde servis yaplilir.
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