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PERISAN KURABIYE

ikbal Glrpinar

4 yumurta

5 neskafe fincani un

125 gr margarin

2 fincan toz seker

1 fincan dévilmus cevizi

1 fincan kuru Gz0m

1 fincan dévulmas yerfistigi
1 cay kasigi tarcin

1 kabartma tozu

1 vanilya

Margarinimizi eritip sogutalim. Diger bitiin malzemeyle harmanlayalim. Ele yapisan civik bir hamur elde
ettigimizde, yemek kasigi yardimiyla birer kasik aralikli olarak tepsiye dizelim ve kasikla Ustlerini biraz
dizleyelim. 180 derece firinda Ustleri pembelesinceye kadar pisirelim.
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