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PERISAN KURABIYE

1 paket margarin

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardag toz seker
Alabildigi kadar un

1 kase orta dévilmus findik
1 kase kuru Gzim

Derince bir kaba 2 yumurta kirin, 1 paket margarinin tamami ekleyin. Uzerine 1 paket kabartma tozu ve 1,5 su
bardag toz seker ilave edip, birbirine iyice yedirin. Kivama geldikten sonra azar azar un ekleyip, kulak memesi
yumusakligina yaklasana kadar yogurun. Ardindan 1 kase dévilmus findik ve kuru Gziim ekleyerek bir kere
daha yogurun.

Yogurma iglemi bittikten sonra hazirladiginiz hamurdan sekil vermeden pargalar alarak, yaglanmisg firin tepsisine
siralayin.

Kurabiyelerin ¢ok sertlesmemesi icin, firmi 150 dereceye alip, agir agir pisirin. Pistikten sonra firindan alarak
servis edebilirsiniz.

Fotograf "recaizade" tarafindan génderildi. 11.09.2020
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