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PERI KIZI PASTASI

3 kasik Sarelle

1 bardak st

3 bardak un

1,5 bardak seker

1 bardak margarin (eritilmis)
1 paket vanilya

3 yumurta

hindistancevizi

1 paket kabartma tozu

S0t ve sekeri birlikte ¢irpin, daha sonra 3 yemek kasigi Sarelle'yi ilave edin. Pastanin Uizerine strmek icin bu
karisimdan bir bardak kadar ayirin. Geri kalan karisima yag, un, vanilya ve kabartma tozunu da ekleyerek
karnstinn. Yumurtalar teker teker yedirin. Yaglanmis tepsiye veya kaliba dokerek, orta hararetli firinda 45 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarinca pastanin lizerinde c¢atalla kiiglk delikler acin. Daha dnce ayrilan bir bardak Sarelle'li
karisimi yedirerek pastaya tamamen sivayin. hindistancevizi ekerek servis yapin.
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