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PERI KEK

Malzeme:

2,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 su barda@i Bizim Mutfak Pudra Seker
150 gram Teremyag

165 ml sit

3 adet yumurta

1 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya
Slslemek igin :

cilek receli

2/3 su bardagi krema

Renkli sekerleme

Finni 180 derecede 1sitin. 12 delikli kek kalibinin i¢ine kagdit kaliplar yerlestirin. BlyUk bir kabin igine unu,
pudrasekerini, tereyagd, sttll, yumurtalar, limon kabuklarini ve vanilyayi koyun. Mikserle diisik ayarda 1 dakika
kadar ya da karisim homojenize olana kadar karistirin. YUksek devire alip koyulasana ve tereyadi iyice yok
olana kadar karigtirin. Kagit kaliplara kasik yardimiyla karigimi paylastirin. 20-25 dakika kabarip rengi altin
rengine dénene kadar pisirin. Sekerlemeleri diiz bir tabaga koyun. Keklerin her birinin Gzerinden yuvarlak dilim
¢ikarin. Bu dilimi 2’ye bélin. Her pargayi 6nce recele ardindan sekerlemelere bulayin. Kek pargalari iyice
sekerlemelerle kaplansin. Keklerin Gzerine krema koyun. Sekerleme pargalarini da onun Uzerine yerlestirin ve
bir parca cilek recelini en Uste koyup servis yapin.
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