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PERI BACASI PATATES

1 kg ki¢uk ayni boy patates
150 gr tereyagi

1 tlp balik ezmesi

Kizartma yagi

Patatesleri yikayip soyun. Hepsine mimkun oldugu kadar ayni sekli vermeye calisin. Altlarini diiz keserek dik
oturmasini saglayin. Iglerini oyup ¢ikartin.tuzlu suda bekletin. Diiz bir tabagin igine tereyagdini koyup balik
ezmesini igine sikip ¢atalla ezerek yumusak macun haline gelinceye kadar karistirin. Patatesleri sudan alip
duruladiktan sonra bol kizgin yagda kizartin. Altin sarisi bir renk alinca siizgecle yagdan aliniz. Fazla yagini
sUzUp igini yaptiginiz karisimla doldurup yan yana servis tabagdina dizin. llik veya soguk ikram edebilirsiniz.

Not: Patateslerin icinin pisip pismedigini anlamak i¢in kiirdan kullanin, kolay batiyorsa pismis demektir.
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