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PERI BACALARI

3 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
2 Corba Kasigi su

3 Adet yumurta

6 Corba Kasidi su

3 Corba Kagidi tozseker
200 gr Dondurma

80 gr bitter cikolata

3 Corba Kasigi fistik ezmesi
1 Corba Kasigi nisasta

10 Gorba Kasigi un

13 Corba Kagigi st

Su ve margarini bir tagim kaynatin. Un ilave ederek 2-3 dakika kavurun. Ocaktan alip yumurtalar teker teker
unlu karigima yedirene dek mikserin orta devriyle girpin. Karigimi sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine findik
blyUkliginde sikin. Onceden isitilmis 140-150 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiginizda
hamurlar ikiye bdlerek yarisinin arasina dondurma yerlestirin. Kalan pargalar Uzerine kapatin. Sos igin, sit ve
tozsekeri bir tasim kaynatin. Nisastayi su ile agarak, site ilave edin. Bir-iki tagim kaynatip ocadin altini kapatin.
Fistik ezmesi ve rendelenmis bitter ¢ikolatayi ekleyip, sogumaya birakin. Soguyunca peri bacalarinin Gzerine
gezdirerek servis yapin.
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