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PERDELI PILAV

Hamuru igin:

1 yumurta

1 kasik tereyag

aldigi kadar un

Pilav igin:

2 bardak piring

200 gr. badem

3 bardak tavuk suyu

1 tavuk g6égusi

1 cay bardagi sivi yag.

1 yumurta, 1 kasik tereyadi ve tuz hi¢ su katilmadan aldigi kadar un koyularak kati bir hamur yapilir. Gukur bir
borcamin icine tereyagi kati bir halde sivanir. Kaynar suda kabuklar ¢ikartiimis bademler yaglanmig kaliba
bastirilarak yapistirilir. Yapilan hamur merdane ile acilarak kalibin i¢ine yerlestirilir. Pigirilen pilav bu hamurun
icine doldurulup Ustl kapatilarak pisirilir. Pistigini anlamak icin kalip sallanir. Eger hamur oynuyorsa pismistir,
firndan ¢ikarilip servis tabagina ters cevrilerek ¢ikartilir ve servis yapilir.
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