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PERDE PILAVI (HAZIR YUFKA)

3 adet yufka

Yarim demet dereotu

2 su bardag piring

2 corba kasigi dolmalik fistik
1 adet sogan

1 adet cubuk targin

1 corba kasigi seker

3 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi kug Gzimd
Tuz

Yenibahar ve karabiber

Pirincleri ve kus Uzimleri yikayip Uzerine su ekleyin ve 10 dakika suda bekletin. Dolmalik fistiklari tavada
kavurun. Pilavi yapacaginiz tencerenin igine de tereyagdini, rendelenmis sogani, tzimleri, kabuk tarcini ekleyin.
Kavurmaya devam ederken igine piringleri suizlip ilave edin. Et suyunu, sekeri, baharatlari, rendelenmig
domatesi de ilave ederek kapagini kapatin. 15 dakika kisik ateste pisirin. Bu arada firin kabina yufkalar dizin.
Az pisen pilavi da yufkanin igine koyun. Kiyllmig dereotunu, fistiklari ekleyip sarkan yufkalari Gzerine kapatin.
Daha sonra da 30 dakika kadar firinda pismeye birakip sicak olarak servis yapin.
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