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PERDELI ELMALI TART

https://www.sabah.com.tr

1/2 paket margarin (yumusamis)
3 corba kasigi yogurt (tepeleme)
11 corba kasigi un (tepeleme)

4 corba kasig! seker

1/2 paket kabartma tozu

Tartin igine:

4 orta boy elma

1/2 su bardag seker

1,5 tatl kagigi tarcin

1 yumurta sarisi

Unun ortasini agip yumusamis margarini, sekeri, yogurdu, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yogurali.
Hamurun Uzerine nemli bez érterek 15 dk. dinlendirelim. Hamuru, unlanmig bir zeminde 0.3 mm. inceliginde
acalim. 25-30 cm. ¢apindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Yufkayi kalibin igcne serip
kenarlarini diga tagiralim. Elmalari soyup ince dilimler halinde keserek seker ve targin serpip harmanlayalim.
Elma dlimlerini hamur Uzerine araliksiz ve sirt sirta gelecek sekilde yerlestirelim. Yufkanin diga tasan kenarlarini
tartin ortasi hafifge acik kalacak sekilde tartin Gzerine gevirelim. Hamurun Gzerine yumurta sarisi surerek 180
derece isili firnda pigirelim. Tarti firndan alip kalibi iginde sogutarak servis yapalim.
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