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PERDE TATLISI

1 paket hazir baklava yufkasi
1 avug irmik

1 avug ceviz

Uzeri Igin:

2 adet yumurta

Yarim su barda@ seker
1 su bardag siviyag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 dilim limon

Oncelikle serbetin malzemelerini tencereye alin.

10 dakika kaynayinca ocagin altini kapatin.

Sogumaya birakin.

Masada yufkayi agin.

Uzerine 1 avug dolusu irmik ve cevizi serpin.

BuzUstlrerek, yaglanmis tepsiye koyun.

Tepsi dolana kadar, siki siki diger yufkalari da ayni sekilde yapip yerlegtirin.
Onceden isitiimig, 180 derece firina verin.

Pembelesene kadar kizarsin.

Bir kabin icerisinde yumurta ve sekeri kdpurene kadar ¢irpin.

Siit, yag ve kabartma tozunu da ekleyin.

Biraz daha karigtirin.

Hazirlamig oldugunuz karigimi, tepsideki yufkanin her yerine esit gelecek gekilde yayin.
Tekrar firna verin. lyice kizarsin.

5 dakika bekledikten sonra soguk olan gerbeti tatlinin tizerine dokin

Ister 1lik, ister soguk olarak servis edin.
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