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Malzemeler:

1 adet orta buyUklikte pilig,
2 su bardagi pilavlik piring,
2 corba kasigi tereyad,

1 corba kasigi camfistigi,

1 corba kasigi kustizim,
2 corba kasiJI haslanmis badem,
3,5 su bardagi pili¢ suyu,
yeterince tuz

istenilen oranda karabiber.
Hamuru i¢in malzeme:

1 paket margarin,

2 adet yumurta,

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz.

Hazirlanisi:

PERDE PILAVI

lyice ayiklanarak yikanmig olan piring, tuzlu ilik suda yarim saat kadar bekletilir. Sonra uygun bir tencerede yag
eritilir. Badem ve fistik eklenerek pembelesene kadar kavrulur. Igine piring ve sicak pili¢ suyu konup pigirilir. 15
dakika kadar demlendirilir ve piringler ezilmeden karigtirilir. Hazirlanan pilava fistik, badem, kustizima, kiguk
parcalar halinde kesilmis olan pili¢ eti, yeterince tuz ve karabiber ilave edilir. Ay bir kapta 2,5 su bardagi un,
margarin, yumurta ve tuz yogrulur. Hamur agilir ve yaglanmis uygun blytklikte bir tepsiye kenarlarindan
sarkacak sekilde yerlestirilir. Sicak olan pilav hamurun igine bosaltilir ve kasik ile bastirilarak sikistirilir. Sarkan
hamurlar Uzerine kapatilir, orta hararetli firnda kizartilarak servis tabagdina ters cevrilir.
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