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PERDE PILAVI

3 su bardagi un

1 cay kasigi su

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagi sivi yagi
Aldigi kadar su

Iciigin:

200 gram haglanmis tavuk eti
2 su bardag tavuk suyu
1,5 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

50 gram ¢ig badem

Unu, yodurdu, yagi azar azar su ekleyerek yumusak bir hamur yapin. Diger taraftan da tereyagi ve ¢ig bademleri
piringle birlikte 5 dakika kavurun. Uzerine tavuk etlerini ve suyu koyup 15 dakika kadar kapagi kapali olarak
pisirin. Gukur bir firn kabinin i¢ine bir miktar ¢ig bademi yerlestirin. Uzerine agtiiniza hamuru yayin ve biraz
pismis tavuklu pilavi doldurun. Etrafindan sarkan hamurla tizerini kapatin ve 200 derecede énceden isitiimig
firnda kizarincaya kadar pirsirip sicak servis yapin.
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