B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PERDE PILAVI

200 gr baldo piring

100 gr tavuk gégsu

25 gr tereyagi

50 gr camfistik

50 gr badem

300 ml tavuk suyu

125 gr margarin

2 adet yumurta

200 grun

Bir miktar tuz ve karabiber

Hazirlanisi
Un, yumurta ve margarini karistirip hamur yapin. Tavuk suyu ve diger malzemeler ile pilavi pigirin. Hamuru
Uzerine kaplayip dnceden isitilmig 180 derece firinda 10 dk pigirin.
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