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BADEMLI PERDE PILAVI

https://www.fakir.com.tr

2 su bardagi piring

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi dolmalik fistik
2 yemek kagsigi kug 0zimu

3 su bardagi su

250 gr. kuzu cigeri

3-4 dal dereotu

1 cay kasigi yenibahar

Tuz

Karabiber

Hamur icin Malzemeler

3 adet yumurta

2 corba kagsigi sivi yag

2 su bardagi un

Tuz

Tencereyi yaglamak icin margarin
1 su barda@i soyulmus badem

Derin bir kabin i¢erisinde hamurun tim malzemelerini karigtirarak purtizsiiz bir kivam alana kadar yogurun.
Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gériinen pisirme mendilerinden “Pilav” segenegdine gelin. “Baslat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar. )

Cuisinier’in pisirme haznesine yagi ekleyin ve dolmalik fistiklari renk degistirene kadar kavurun. Uzerine cigeri
ekleyerek kavurmaya devam edin.

Piring, dereotu, tuz, karabiber, yenibahar ve kus Gzimdind ilave ettikten sonra suyu ekleyip kapagi kapatarak
bitis sinyali gelene dek pisirin. Pisen pilavi baska bir kaba alin ve Cuisinier’in pisirme haznesini margarin ile
yaglayarak bademleri dizin ve hamuru pigirme haznesinin boyutunda agarak bademlerin tizerine serin.

I¢ pilavi hamurun igerisine ddkerek Ustinl tekrar hamurla értiin. Kapagdini kapatarak bitis sinyali gelene dek
pisirin.
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