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PERDE PILAVI

Milli E@itim Bakanhg!

iGi igin:

4 adet tavuk gogsi

1 kg piring

300 gram badem ve 100 gram dolmalik fistik
2 yemek kasigi bes tirll baharat (Aktarlarda bes tirli baharat olarak satiliyor.)
Hamuru igin:

3 yumurta

5 yemek kasigi yogurt

125 gram margarin

1 cay bardagindan biraz eksik sivi yag

1 paket kabartma tozu

Tuz

Aldigi kadar un

Yumurta, sut ve yag ile yogrularak hazirlanan hamur, 6zel tencereye yufka seklinde sivanir.

Bademler kaynar suda bekletilir ve kabuklari soyulur, sonra yagda kizartilir ve hamurun Gzeri badem ile
sekillendirilir.

Onceden kizartilan tavuk eti, et suyu ile hafifge pisen piringle beraber gesitli baharat, badem ici, cam fistig ile
birlikte hamurla sivall tencereye yerlestirilir.

Tencerenin agiz tarafi da hamurla sivanarak kapag értilerek firina verilir.

Pisen pilav, genisce bir tepsi igine, tencerenin ters yiz edilmesiyle kilah seklinde bosaltilir.

Sivanmis hamur, borek gibi kizarir, bu kabuk kesilip dilimlenerek servis edilir.
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