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PERDE PILAVI

2 su bardagi piring

1 adet Knorr Tavuk Suyu

3 yemek kasi§l Sana margarin
3 su bardagi (600ml.) su

1 adet kuru sogan (kiyilmig)

3 yemek kasigi badem

3 yemek kasidi Sam fistidi (¢ekilmis-toz)
1 yemek kasigi kug Uzimu

1 cay kasidi yenibahar

1 cay kasigr kekik

Gekilmis karabiber

Hamur igin:

1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi un

1 yemek kasigi aycicek yagi
Az tuz

Tencerede Sana margarini kizdirip, kiyllmis soganlari ekleyip, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.
Yikanmis pirinci ilave edip kavurmaya devam edin.

Igine Knorr Tavuk Suyu[?Inu koyup karistirin.

Daha sonra kus Uzimund, yenibahari, ¢gekilmis toz Sam fistigini, kekidi, suyu ve karabiberi ekleyip piringler géz
g6z olana kadar hi¢ karigstirmadan tencerenin kapagi kapali olarak kisik ateste pisirin.

Pilav pigerken, hamuru igin gerekli tim malzemeyi bir kaba koyup, yavas yavas su ilave ederek hamur kivamina
gelene kadar un ekleyerek yogurun.

Hamuru, un serptiginiz tezgahin Gzerinde oklava ile yarim parmak kalinliginda ag¢in.

Kek kalibini veya tepsiyi yagdlayip, icine kabuksuz bademleri koyun. Bademlerin Uzerine agtiginiz hamuru
yerlestirip, hamurun kenarlarini digari sarkitin.

Demlenen pilavi hamurun i¢ine doldurun. Hamurun kenarlarini pilavin Gzerine kapatip, hamurun Gzerine bir firga
yardimiyla aygicek yagi surin.

Perde pilavini daha 6nceden 180 derecede isittidiniz firnda 25-30 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin.

Perde pilavini firndan ¢ikardiktan sonra 10 dakika bekletip sogutun. (Perde pilavini firndan ¢ikarir gikarmaz
kaliptan ¢ikarmaya ¢alisirsaniz hamur dagilabilir). Kalibinin Gzerine servis tabagdini kapatip, ters yiuz ederek
pilavi kaliptan ¢ikarin. Keskin bir bicak yardimiyla Perde pilavini dilimleyip sicak olarak servis edin.
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