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PERDE PILAVI

indnii Kaymakamligs

Piring
Badem
Antep fistigi
Kus GzUmU
Yufka
Tavuk Gogsu
Siviyad

Tuz
Karabiber
Kuru Sogan
Su

Tencerede siviyagda kuru soganlar kavrulur. Yikanmig piringler kavrulur. Badem, Antep fistidi, kus Gzimda ilave
edilir. Kaynamig su ve baharatlarla tuz karigtirilip, suyunu ¢ekene kadar ocakta pisirilir. Pilav demlendikten
sonra firin tepsisine yufka serilip, pilav tGzerine dékuldr. Haslanmis tavuk gégsude Uzerine serilir. Yufka Gzerine
kapatilip firina verilir. Kizarinca firmdan ¢ikarilip servis yapilir.
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