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PERDE PILAVI

2 su bardagi piring

2 adet kalgali but

150 gr. badem

4 corba kasigi tereyagi
3 su bardag tavuk suyu
Tuz, karabiber
Hamuru icin:

2 su bardagi un

125 gr. tereyagdi

1 kahve fincani st

2 adet yumurta

Tuz

Hamur igin gerekli malzemeleri yogurup dinlendirin. Tavugu haslayip etlerini didin. Bademlerin kabuklarini
soyup kavurun. Pirinci kavurun, tavuk eti, tavuk suyu, tuz ve karabiber ekleyerek pisirin. Firin kabini yaglayin.
Bademleri tereyagina batirip kabin dibine ve kenarlarina yapigtirn. Hamuru yarim santim kalinhginda agin.
Kenarlari digari tagsacak sekilde kaba yerlestirin. Igine pilavi dékin, tasan hamurlar (izerine kapatin. Firinda

pisirin.
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