B

—

F\ﬁj)_.
i

LN A

%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PERDE PILAV

1 cay bardag! yogurt

1 paket margarin

1 cay bardadi tavuk suyu
3 tane yumurta

1 tath kasik tuz

aldigi kadar un

150 gr badem

1 cay kasigi tarcin

1 kg piring

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
¢am fistigi kus Gzima

Tavuk iyi haglanir ve suyuna pilav pisirilir. Ayrica bir kapta kabuklari soyulmus badem ve ¢am fistigi hafif yagda
pembelestirilir. sogutulmus pilava 1 avug badem, ¢cam fistidi, kus GzOmU, karabiber ve targin konup karigtirilir.
un yogurt, yumurta, tavuk suyu yogrularak yumusak bir hamur haline get|r|I|r iki bezeye ayrilir, ste konulacak
beze daha kigUk olur. Kubbe seklindeki bakirdan imal edilmis 6zel perde pilav tenceresinin igine bolca sana
yag sirtldr, bademler istenilen gekiller verilerek tizerine dizilir.hamur agilarak tencere icine dikkatlice yayilir.
Igine bir sira pilav bir sira pargalanmis tavuk dizilir. islem pilav bitene kadar devam eder .en Ustte kalan hamur
acllarak kapak olarak kapatilir ve kenarlar sikistirilir tencerenin kapagi 200 derecede firinda kizarana kadar

pigirilir.
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