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PER KONDE

Tugrul Savkar

150 gr. kirik piring

1 It. st (4 su bardagi)

100 gr. tozseke

2 cay kasigi vanilin

8 adet komposto armut yarimi

16 adet kiraz sekeri

250 gr. kayisi marmelati (ihndiriimig)

Pirinci ayiklayip yikayin ve stizdlrin. SUtd, pirinci, sekeri ve vanilini bir tencereye koyup, karistirarak bir tagim
kaynatin. Atesi kisip, pirin¢leri iyice yumusayincaya kadar pisirin. Pirincler pistikten sonra tencereyi atesten alip
bir kenarda sogumaya birakin. )

Porsiyonluk 8 muhallebi kdsesinin 1/4'Gnl tenceredeki malzeme ile doldurun. Uzerlerine birer tane komposto
armut yarimi yerlestirin. Armut yariminin iki yanina birer kiraz sekeri koyun.

lindinimis marmelati, 2 - 3 ¢orba kasidi sicak su ekleyip ¢irparak inceltin. llik marmelat ile kaselerin Gzerini
tamamlayip, buzdolabinda soJutarak servis yapin.
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