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PEPPARKAKA (BAHARATLI ISVEG KEKI)

isveg'lilerin sabah kahvaltilarinda gayla birilikte yedikleri baharatli isveg keki olarak adlandirabilecegimiz"
pepparkaka" sinin yapiligi s6yledir;

Kullanilacak malzeme:

1+43/5 bardak un,

3/5 bardak tozseker,

30 gr. turung sekerlemesi,

100 gr. tereyag,

50 gr. badem ici,

2 yumurta,

yarim bardak s(t,

2 corba kasiJi baharat karisimi (dévilmUs kisnis, ardig meyvesi, yenibahar, vanilya, targin, mahlep, sahlep)
yarim ¢orba kasigi beyazbiber.

Yapihigi: Turung sekerleme kiigUk kiigk dogranir. 24 cm ¢apinda turta kalibr yaglanir. Un elenerek hamur
yagurma mermerine bogaltilir. Uzerin tozseker serpilir. Rendelenmis limon kabudu baharat karisimi, beyazbiber,
yumurtalar ve oda isisinda yumusatiimis yag katilir ve yodurulur. Zaman zaman az miktarda sut ilavesiyle kulak
memesi yumusakliginda hamur elde edilir. Hamur yaglanmig olan kaliba bosaltilir spatulayla tGstlini dizlt-tikten
sonra dévilmuas badem igi serpilir. Orta sicakliktaki finnda 1 saat kadar pigirilir. Kekin pigip pismedigi kibrit ¢copU
barirarak kontrol edildikten sonra, pismisse finndan ¢ikarllir, ince ve keskin adizli bicakla kekin kaliba yapisip
yapismadigini kontrol edilir. Yapisik kisimlar bigakla aynldiktan sonra, basasagi edilerek servis tabagdina alinir.
Kek soduyunca servis yapilir.
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