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PEPORONATTA

1'er adet sari ve kirmizi dolmalik biberi dérde kesip ¢ekirdeklerini temizleyin ve parga parga dograyin. 2 adet
kiclUk sodan ve 1 dis sarmisadi soyup kiyin. Sodan, sarmisak, biberler, 1 ¢ay kasidi kiylmis biberiye ve 1 ¢ay
kasiJi rezene tohumunu zeytinyaginda kavurun. 40 gr. portakal marmeladini ilave edip karistirin. 50 ml. sebze
suyu ekleyip karisim kivamini buluncaya kadar karistirmaya devam edin. 150 ml. sebze suyunu da ilave edip
tuz, biber ile tatlandirnin. 75 gr. kiraz domatesi dérde bélup biberli karigima ekleyin ve 1 dakika daha ateste tutun.

Kiyilmis maydanoz yapraklarini ilave edip karigtirin.
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