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PEPERONI ALLA CALABRESE
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2 kirmizi sivri biber

50 g feta

50 g taze peynir, 6rn. Philadelphia
12 ¢orba kagig1 yarim yagh krema
Kaba 6guttimis karabiber

Biberi dérde béliin, ¢cekirdeklerini ¢ikarin, sapini ve beyaz i¢ kismini ¢ikarin. Kabuk tarafi yukari bakacak sekilde
1zgara teline koyun.

Izgara telini isiilmamig firinda en Ust rafa sirin. Ardindan pisirme kagidi kapli tepsiyi bir alt rafa strtin. Biberleri,
kabuklari kabarcik atana ve koyulagana kadar kizartin. Biberleri pigirme bdlmesinden alin ve kabugunu soyun.
Ic malzeme igin fetay bir ¢catalla ezin, taze peynir ve yarim yagh kremayi karistirin, karabiber ekleyin.

Feta kutlesini biber dilimlerine egit olarak surtin, sarin.

Not: Kabagin sap ve gicek kismini kesin, kabagi yakl. 2,5 cm kalinlikta dilimlere dograyin, biraz igini oyun,
kizartin, feta kutlesini doldurun ve biber klipleriyle susleyin.
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