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PEPERONATA SANDVIC

https://www.aytac.com.tr

4 adet Ciabatta ekmegi

4 dilim AYTAG DANA JAMBON

4 dilim AYTAG GURME DANA SUCUK
1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi biber salgasi

1 dis sarimsak (ince dogranmig)

1 Ekmekleri ortadan ikiye kesin.

2 Domates salgasini, biber salgasini ve sarimsag bir kasede iyice karigtirin.

3 Ekmeklerin alt katina hazirladiginiz sarimsakl sosu surin.

4 AYTAGC GURME DANA SUCUK][?llari ince ince dilimleyin. Bir tavayi isitin ve AYTAG GURME DANA
SUCUK[?llari alt Gst ederek 1- 2 dakika pisirin.

5 Birinci dilim ekmegin tizerine AYTAG GURME DANA SUCUK [?]lari yerlestirin.

6 Uzerine AYTAGC DANA JAMBON dilimlerini yerlestirin ve kapatin.

7 Hazrladiginiz sandvigleri 3 parcaya kesin, bambu sislere gegirerek servis yapin.
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