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PEPERO

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gram s(tld gikolata (veya bitter ¢ikolata)

100 gram beyaz ¢ikolata (istege bagl)

1 paket cubuk biskiivi (pretzel gubuklar veya grissini gubuklari kullanabilirsiniz)

Cesitli stslemeler (rendelenmis hindistancevizi, kiyilmis findik, renkli sekerlemeler, cikolata pargaciklari, vs.)

Satld gikolatay! ve beyaz cikolatayi ayri ayri kaplarda benmari usull eritmek icin hazirlayin. Bunun igin bir
tencereye su koyun ve kaynatin. Kaynayan suyun Uzerine islya dayanikli bir kap koyarak ¢ikolatayi eritin.
Cikolatanin suya temas etmemesine dikkat edin.

Cikolatalar tamamen eriyip pUrlzsiz bir kivam alana kadar karistirin.

Erittiginiz sOtl0 gikolatay bir kaseye dokiin.

Gubuk biskuvileri eritilmig ¢ikolataya daldirin ve fazla gikolatayi akitmak igin biraz sallayin. Gikolatanin
biskivinin yarisindan fazlasini kaplamasina 6zen gosterin.

Istege bagl olarak beyaz ¢ikolatayi da ayni sekilde hazirlayarak gubuk biskdvilerin bir kismini beyaz ¢ikolataya
batirabilirsiniz.

Cikolataya batirdiginiz biskavileri yagli kagit serili bir tepsiye yerlestirin.

Hemen ardindan ¢ikolata henliz donmadan Gzerine istediginiz stislemeleri serpistirin. Rendelenmis hindistan
cevizi, kiyilmig findik, renkli sekerlemeler veya c¢ikolata pargaciklari kullanabilirsiniz.

Suslediginiz bisklvileri tepsiyle birlikte buzdolabina koyun ve ¢ikolatanin tamamen donmasini bekleyin. Bu
yaklasik 20-30 dakika surebilir.

Cikolatalar tamamen donduktan sonra Pepero ¢ubuklarini buzdolabindan ¢ikarin ve servis edin.

=
L N
.
—
_—
.
5
T
£
.
-
-

© lezzetler.com tarif no:179373 « adi:Pepero * gdnderen:Gill « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pepero-vt123800
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/pepero-179373.jpg
http://www.tcpdf.org

