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PEPECURA (RIZE)

Rize il Kiltiir ve Turizm Midurltgii

3 kilo siyah kokulu Gizim
1 su bardagi misir unu
Tuz

1 kasik bugday unu

Uzumler ezilir, sirasi alinir. Gerekirse (iziimlerin posasi az bir suda pisirilerek posada kalan 6z de alinmig olur.
Bir kazana koydugunuz ve kaynar hale getirdiginiz Gzim suyuna un, yavas, yavas yedirilir, gerekirse seker ilave
edilir. Muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirilir. Kaselere bosaltilarak soguk servis yapillir.

Not: Pepecura, pekmez i¢in hazirlanan siradan bir miktar ayrilarak da yapilabilir.
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