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PEPECURA (RIZE)

Milli E@itim Bakanhg!

1 kilo siyah kuru 0ziim

6 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

2 gay bardagdi misir nigastasi
2 gay bardagdi misir unu

Siyah kuru tzmler yikanir.

Uz0Om taneleri 6 su bardagi suyla birlikte bir tencerede yumusayincaya kadar kaynatilir.

Bir ¢catal yardimiyla Gztimler stizgecten ezilerek gegirilir (Yaklasik 5 su bardadi kadar Gzim suyu elde edilir.)
4 su bardagi Gzim suyu tencereye alinir.

Kalan 1 su bardaginin igerisine misir unu ile nisasta karigtirilarak eklenir.

Karigim tenceredeki Uzim suyuna ilave edilir.

1 su bardagi toz seker eklenip bir stire daha kaynatilir. Hizli hizl sGrekli karigtirlarak koyulagip kaynayincaya
kadar pisirilir.

KigUk késelere ya da kuplara sicak olarak dokillr ve buzdolabinda iyice sogutulup servis edilir.
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