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PEPECURA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg siyah kokulu Gzim (isabella)
5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

Yarim ¢ay bardagdi misir nisastasi
Yarim ¢ay bardagi misir unu

Oncelikle siyah Gzimi saplarindan ayiklayip, iyice yikayin. Suyla birlikte bir tencerede kaynatin. Toz sekeri
ekleyip 5 dakika daha kaynatin. Yumusayan Uzim suyunu tel stizgecten gegirin. Stizgecte kalan Gziumleri
spatula yardimiyla bastirarak suyunu gikarin. Uziim suyundan 2 su bardagi ayirip nigasta ve misir unuyla birlikte
iyice karnigtirin. Prlizsiz hale getirin. Kalan 4zUm suyunu tencereye alin. Uzerine nigastall suyu azar azar
ekleyip surekli karigtirarak pisirin. Yavas yavas kivam almaya baglayacaktir. Ki¢uk kaselere veya gliveg
kaplarina sicak olarak paylastirin. Oda sicakligina gelince, buzdolabinda iyice sogutup, ceviz veya tziimle
sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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