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PEPECURA

https://www.droetker.com.tr

1,5 kg kokulu siyah Gziim

4 su bardagi su

3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
4 yemek kagig misir unu

0,5 su bardagi su

Uzeri igin:

0,5 su bardag findik kingi

Uzimleri ayiklayip iyice yikayin. Derin bir tencereye alip tzerine 4 su bardagi suyu ekleyin ve orta ateste pisirin.
Kaynama bagladiktan sonra ocagi kisin, yaklasik 10-15 dakika daha kaynatin. Derin bir tencerenin Uizerine
slizge¢ koyun, kaynatti§iniz Gzimleri ocaktan alip bekletmeden siizgece bosaltin. Slizgegteki Gziimleri sadece
kabuklar kalincaya kadar kasik ile ezerek gegirin. )

Toz seker, misir nigsastasi ve misir ununu bir kaseye alin ve kasik ile iyice karigtirin. Uzerine yarim su bardagi
suyu ilave edin ve iyice karigtirin. Karigtirarak yavasga tenceredeki (izim suyuna ilave edin. Orta ateste arada
karistirarak pisirmeye baglayin. Kaynamaya bagsladiginda ocagi kisin ve 5 dakika daha arada karistirarak pisirin.
Sire sonunda ocaktan alin ve kaselere paylastirin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat
bekletin. Uzerlerine findik kiridi serpin ve servis yapin.
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