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PEPECURA

1 kilogram siyah tGzim

6 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardadi nisasta
Yarim ¢ay bardagi misir unu
Sislemek icin:
Hindistancevizi

6 adet ceviz

Uzim su ile beraber tencereye koyup sekeri de ekleyin. Seker eriyip Gzim yumusayana dek kaynatin. Ara ara
karnstinn. UzOmler yumusayinca tencereyi ocaktan alin. Stizgeci blyikge bir kasenin Uzerine koyun ve serbetli
UzUmU slzgecten sizin. Stzgecin icinde kalan Gzdmleri bir kasik yardimiyla ezerek tim suyunun stizgegten
gecmesini saglayin.

Ortaya ¢ikan Uzim suyundan 2 su bardag alip ayri bir tencerenin igine koyun ve ¢irpma teli ile tenceredeki
UzUm suyunu karigtirarak icine nisasta ve misir ununu ekleyin. Girpma teliyle karistirmaya baglayin. Cirpma
islemine devam ederek azar azar geri kalan Gzim suyunu da ilave edin. Karigimi kivam alana dek karistirarak
pisirin.

Kivam alan pepecurayi kaselere paylastirin. llinana kadar disarida bekletin. llindiktan sonra buzdolabina koyup
sogutun. Servis 6ncesi Uzerini istedidiniz gibi stsleyebilirsiniz.
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