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PEPECURA

https://carrefoursa.com

1 kg Antep karasi Uzim

3 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

4 yemek kasigi misir nisastasi
Y2 ¢ay bardagi misir unu

Uziimleri yikayin ve saplarindan ayirin. Derin bir tencereye (iziimleri alin. Uzerine toz seker ve suyu ilave edip
kisik ateste GzUmler eriyene kadar pigirin. Ardindan bir stizge¢ yardimiyla tzlimleri ezerek stiziin. Stizdliguiniz
sekerli zUm suyundan 2 su bardag alip bagka bir tencereye aktarin. Igerisine misir nisastasini ve misir ununu
ilave edin. Girpma teli kullanarak iyice karistirin. Kalan suyu da azar azar ilave ederek karistirmaya devam edin.
Mubhallebi kivami aldiginda servis kaselerine paylastirin. Oda isisina geldikten sonra buzdolabinda sogutun.
Tabagda ters cevirerek Gzim taneleriyle sUsledikten sonra servis yapin.

Fotograf "mevsim" tarafindan génderildi. 09.03.2020
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