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PENNE SUPREME

250 g penne makarna
200 g domates

2 dis sarimsak

3 gr pul biber

20 gr siyah zeytin

1 dal feslegen

1 adet angliez

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

10 g parmesan peyniri
2-3 dal maydanoz

1 yemek kasidi portakal suyu
Tuz-karabiber

Ravika zeytinyagi

Makarnayi haslayin ve siziin. Sari ve kirmizi biberleri kiigiik kiip seklinde dodrayin. Bir tencereye zeytinyagi
koyup, sarimsag soteleyin. Daha sonra biber, zeytin ve anglezi ilave edip sotelemeye devam edin. Domates
sosu ve portakal kabudu rendesini de ilave edip kisik ateste pisirmeye devam edin. Tuz ve karabiberi ekleyin.
Hazirladiginiz sosu pismis makarnaya karistirin. Feslegen, maydanoz ve toz parmesani makarnanin Uizerine
serpistirip servis edin.
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