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PENNE SORRENTINA

Malzeme:

125 gr Bizim Mutfak Kalem Makarna
1 adet patlican

15 gr rendelenmis parmesan peyniri
Altin Hasat Riviera Zeytinyagi

1 adet kesme geker

Sosu l¢gin :

3 adet domates

2 dis sarimsak

Yarim sogan

25 gr krema

Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

5 yaprak feslegen

Tuz, toz seker

Makarnay! tuzlu suda 10 ya da 12 dakika haglayin. Patlicani kiip seklinde dograyip siviyagda kizartin ve kagit
havluyla fazla yagini alin. Domates sosu i¢in domateslerin kabugunu soyup ufak ufak dograyin. Ince
dogradiginiz sogani ve sarimsagi zeytinyaginda soteleyin. Domates ve feslegenleri de ilave edip kisik ateste sos
kivamina gelinceye kadar kaynatin. Tuz, tozseker, krema ve kizarttiginiz patlicanlari ilave edin. Bu arada
haslanmakta olan makarnayi siiziin ve soguk sudan gegirmeden hazirladiyiniz sosa ilave edin. Birlikte 30 saniye
soteleyin. Parmesan peynirini ilave edip sicak olarak servis yapin.
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