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PENNE ARRABBIATA

Malzeme:

1/4 paket penne makarna
Sosu l¢gin :

1 adet yesil dolmalik biber
1 corba kasigi kapari

1 tath kasidi biber salgasi
2 adet domates

4 yaprak feslegen

4 adet siyah zeytin

1 dis sarimsak

2 adet arpacik sogan

2 corba kagsiJi Altin Hasat Zeytinyag
tuz, karabiber, pulbiber

Sos icin yesil dolmalik biberi ve kapariyi cok ince dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup kiigik kip seklinde
dograyin. Siyah zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip ikiye kesin. Sarmisak ve arpacik soganlari dévin. Zeytinyagi
ile sodan ve sarmisagi soteleyin. Biber salgasi ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Dogranmis yesil
dolmalik biber ve kapari ilave edin. Domates, feslegen ve zeytinleri ekleyip baharatlarla tatlandirdiktan sonra
karistinn. Makarnalari kaynar tuzlu suda hasglayip siiziin. Haglanan makarnalari sosa ilave edip karistirarak
servis yapin.
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