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PENNE ARABİATA

1 Yemek Kaşığı Sana Klasik
2 Adet doğranmış domates
1 Yemek Kaşığı zeytinyağı
3 Diş sarmısak
1 Yemek Kaşığı domates püresi
1 Tatlı Kaşığı tuz
1 Çay Kaşığı karabiber
3 Yemek Kaşığı rendelenmiş parmesan peyniri
1 Paket penne makarna
1 Çay Kaşığı fesleğen
1 Tatlı Kaşığı pul biber

Küçük bir tavaya dövülmüş sarmısak, zeytinyağı, margarin, doğranmış domates ve domates püresini koyup
karıştırın.Pul biber, karabiber, tuz, 2 bardak su ve parmesan peynirini koyup 20 dakika pişirerek sosu hazırlayın.
Makarnayı kaynayan bol tuzlu suda 8-10 dakika haşlayıp süzün. Sosu makarnaya ekleyip 3 dakika karıştırın.
Fesleğen ve parmesan peyniriyle süsleyin.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 03.11.2022

© lezzetler.com tarif no:77101 • adı:Penne Arabiata • gönderen:başlangıç • indirme tarihi:11.05.2024 - 16:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/penne-arabiata-vt56929
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/penne-arabiata-77101.jpg
http://www.tcpdf.org

