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PENNE ARABIATA

1 Yemek Kagsi§i Sana Klasik

2 Adet dogranmig domates

1 Yemek Kasigi zeytinyagi

3 Dis sarmisak

1 Yemek Kasigi domates piresi
1 Tath Kagigi tuz

1 Cay Kasigi karabiber

3 Yemek Kasigi rendelenmis parmesan peyniri
1 Paket penne makarna

1 Cay Kasigi feslegen

1 Tatl Kagidi pul biber

Kiguk bir tavaya dévilmuas sarmisak, zeytinyagi, margarin, dogranmis domates ve domates puresini koyup
karistirin.Pul biber, karabiber, tuz, 2 bardak su ve parmesan peynirini koyup 20 dakika pigirerek sosu hazirlayin.
Makarnayi kaynayan bol tuzlu suda 8-10 dakika haglayip siziin. Sosu makarnaya ekleyip 3 dakika karistirin.
Feslegen ve parmesan peyniriyle sisleyin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 03.11.2022
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