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PENNE ARABIATA

Kisa gubuk makarnadan bir paket
Zeytinyag!

Tuz

Sos igin:

4 adet orta boy kirmizi domates
Yarim adet kuru sodan

2 dig sarimsak

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

5 adet feslegen

Kurutulmus chili biber

Gay kasiginin ucu kadar toz seker
Gay kasigi ucu kadar karabiber, toz biber
1 cay kasigi tuz

Orta boy bir tencereye su doldurun. Suyun igine bir yemek kasidi zeytinyadi ve tatlh kasigi kadar tuz ekleyin.
Su kaynadiktan sonra makarnayi igine dokin.

Yaklasik 20 dakika sonra suyu stizip. Slizgecteyken makarnayi bir kez soguk sudan gegirin.

Akabinde derin bir tencereye 2 yemek kasigi zeytinyagi ve blendirdan gegcirilen domatesleri koyun.
Domates sosu piserken Uzerine sarimsagi ve sogani rendeleyip koyun.

Chili biberi koyduktan sonra feslegenleri kiip kiip kesip ekleyin.

Sos kivami tamamlaninca tizerine makarnalari dokdin.

Karigtirin. Dilerseniz igerisine yesil ve siyah zeytinleri yuvarlak kesip koyun.
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