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PENNE ARABIATA

https://www.aksam.com.tr

1 paket penne makarna
4 su bardag! domates rendesi (suyuyla birlikte)
1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

1 cay kasigd toz seker

1 cay bardagi sivi yag

1 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber
Feslegen

Penne arabiata i¢in énce makarnayi haslayin. Makarna haslanirken sosu hazirlamaya baslayin. Sarimsaklari ve
sogani ince ince kiyin. Sivi yadi ve zeytinyadini tavada isitin ardindan sogani, sarimsaklari kavurun. Kirmizi
biberi de ekleyerek sote edin.

Domatesleri de ekleyin ve karigtirin.

Ardindan kirmizibiber, tuz, karabiber, kuru feslegeni koyup kaynatin ve sekeri ilave edin. Penne arabiatanin
sosu hazir.

Makarnay servis tabagina alin ve sosu lizerine ekleyerek servis edebilirsiniz. istege gére iizerine kasar peyniri
rendelenebilir.
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