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PENGUEN MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

100 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Sislemek icin:

1 paket Dr. Oetker Seker Hamuru

Dr. Oetker Bugday Nisastasi

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi

1 posget Dr. Oetker Pasta Susu - Kelebek
Uzeri icin:

100 g bitter ¢ikolata

Kalip:

12 adet kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini firin tepsisine siralayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C
Turbo pisirme: 170 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip eleyin. Margarin ve toz sekeri bir ¢cirpma kabina alin. Mikser ile
ylksek devirde 2 dakika girpin. Yumurta ve gekerli vanilini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un karigimini ekleyin,
dlisuk devirde 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru muffin kaliplarina paylastirin. Uzerlerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Seker hamurunu eliniz ile kisa bir stire yogurun. Tezgaha az miktarda bugday nisastasi serpin ve merdane
yardimi ile 0,5 cm kalinliginda agin. Kalp seklindeki kurabiye kalibi ile 12 adet kalp sekli ¢ikarin. Gikardiginiz
sekilleri duiz bir zemine siralayin ve bekletin. Kalan seker hamurunu toparlayin, kisa bir stire yogurun ve 3 esit
parcaya boliun. Kigik bir kaseye 5 damla sari ve 1 damla kirmizi jel renklendirici damlatin, kiirdan veya kasik ile
iyice karistirarak turuncu rengi elde edin. Ayirdiginiz beyaz hamurlardan birinin Gzerine sirin ve renkleninceye
kadar ice dogru katlayarak yogurun.

Bir kaseye 5 damla mavi ve 1-2 damla kirmizi jel renklendirici damlatin, ayni sekilde karigtirarak mor rengi elde
edin. Ayirdiginiz beyaz hamurlardan birinin tzerine striin ve ayni sekilde yodurarak renklendirin. Kalan beyaz
hamuru 1-2 damla kirmizi jel renklendirici ile yodurun ve acik pembe rengi elde edin. Hamurlarin Gzerini hava
almayacak sekilde kapatin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Kiirdan ucu ile gikolataya batirarak kalplerin Gzerine gézler yapin. Kalan
cikolatayr soguyan muffinlerin Gzerine suriin ve donuncaya kadar bekletin.

Turuncu seker hamuru ile penguenlerin gaga ve ayaklarini yapin. Diger renkler ile kurdele, cigek gibi stislemeler
hazirlayin. Hazirladiginiz beyaz kalpleri elinizle hafif bastirarak muffinlerin Gzerine koyun. Gaga ve ayaklari su ile
hafif islatarak Gzerine yerlestirin. Hazirladiginiz stslemeleri ve kelebek pasta suslerini de su ile hafif islatarak

yapistirin.
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