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PENDIRLI SEMSEK (SANLIURFA)

Hamur:

1 kgun

1 corba kasigi sadeyad
1 cay kagigi tuz

Ic:
300 gr yesil sogan
1 demet maydanoz
1 kg Urfa peyniri

2 corba kagsiJi isot
Tuz

Kizartmak igin:
Siviyad

Yesil sodan ve maydanoz kiyilir, peynir ufalanir, isotla karistirilir. Gerekiyorsa tuz ilave edilir.

1 su barda@i un ayrilarak geri kalan un, sadeyag, tuz ve su ile kati bir hamur yogrulur. 10 dakika dinlendirilir.
Hamurdan cevizden daha iri bir yumak alinir. Ekmek tahtasi tizerinde, oklava ile 13-15 santim ¢apinda, daire
seklinde acllir. Agarken, ayrilan undan tahta tzerine serpigtirilerek yapismasi énlenir. Agilan hamurun bir
yarisina, dnceden hazirlanan igten 2 ¢orba kasigi kadar konulur. Bos olan yari Gzerine katlanir. Kenarlari elin
sehadet parmagdi ve bagparmag uclari ile bastirilip sikilarak hem kapatilir, hem de sekil verilir. Hazirlanan
semsekler yagda iki yizi kizartilarak ¢ikarilip servis yapllir.

Not: Bu malzemeden yaklasik 40 adet peynirli semsek yapilir.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 10.05.2023
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